SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARA
CONSELHO SUPERIOR DE ENSINO E PESQUISA

RESOLUGCAO N2 2.246 - DE 03 DE ABRIL DE 1995

EMENTA: Aprova o VII Curso de Especializagao em

Tecnologia de Alimentos.

O Reitor da UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARA, no uso
das atribuigoes que lhe conferem o Estatuto e o Regimento Geral ,
e em cumprimento as decisdes do Egrégio Conselho Superior de Ensi
no e Pesquisa, em sessao realizada no dia 03.04.95, e da Colenda
Camara de Assuntos Economico-Financeiros (Parecer n2 054/95), de
acordo com a delegagao de competéncia do Conselho Superior de Ad-

ministracao, em sessao plenaria de 16.10.85, promulga a seguinte
R ESOLUTCADO:

Art. 12 - Fica aprovado o VII Curso de Especializagao em Tecnolo-
gia de Alimentos, de responsabilidade do Departamento
de Engenharia Quimica do Centro Tecnoldgico, tendo como
objetivo do aprimoramento técnico do recém-graduado e
dos profissionais que ja atuam na area de alimentos nas
Universidades, IndGstrias e Orgaos Governamentais da
Regiao Amazonica; tudo de conformidade com o constante
no Anexo, que faz parte integrante e inseparavel desta

Resolucao e com os autos do processo n2 022019/94-UFPa.
Art. 292 - Esta Resolugao passa a viger a partir da data de sua

aprovagao.

Reitoria da Universidade Federal do Para, em 19
de maio de 1995.

Prof. /Dr. MARC@S XIMENES PONTE
Reitor
Presidente

do Conselho Superior de Ensino e Pesquisa
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ANEXO DA RESOLUCAO N2 2.246/95 - CONSEP

1. Titulo: VII Curso de Especializacao em Tecnologia de Alimentos.

2. Centro: Tecnoldgico

3. Departamento: Engenharia Quimica

4. Cronograma: marco de 1995 a marcc de 1996.

5. Objetivo: Aprimoramento técnico do recém-graduado e dos profis-

Ameazonica.

pescados,

sionais que ja atuam na area de alimentos nas Univer-

sidades, Industrias e Orgdos Governamentais da Regiao

Desenvolvimento de pesguisas utilizando matérias pri-
mas regionais amazonicas na elaboragdo de alimentos ,
durante a realizacac do Trabalho de Conclusao de Cur

so, visto que a regiao é muito rica em frutas, leite,

etc.

6. Corpo Docente: Esta formado por 11 professores, sendo 09 per-

tencentes

a2 UFPA, 01 da FCAP e 01 da EMBRAPA. Quanto

a qualificacao dos mesmos, todos sao Mestres.

7. Organizacao Academica:

-

a) Colegiado: A Coordenacgao e Vice-Coordenagao estao, res

pectivamente, sob as responsabilidades dos
professores Elisa Cristina Andrade Neves e
Claudio Cavalcanti Ribeire, quanto ao cole
giado farao parte além dos dois primeiros

os professores José Antonio de Silva Souze,
Rosinelson da Silva Pena e um representan-

te discente.

b) Verificacdac de Aprendizagem: Sera realizada através

de Seminarios, trabalhos, provas, etc.

c¢) Integralizagao Curricular: Sera portador do Certifica-

do de Especialista o aluno qgue integralizar
435 horas de disciplinas, com frequéncia mi
nima de 85% e ccnceito glcbal igual ou su-
perior a BOM, além de desenvolver um traba-
lho de conclusao sob a orientagao de um pro
fessor e apresenta-lo a ume banca examinado

Ed..
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ANEXO DA RESOLUCAO N2 2.246/95-CONSEP

8. Outros Dados:

a) Numero de Vagas: 20 vagas

b) Carga Horaria: Sera de 435 horas, distribuidas em 11 dis-
ciplinas, além de Seminarios e e Trabalho
de Conclusao de Curso.

c) Clientela: Profissionais de nivel superior da area de En
genharia de Alimentos, Engenharia Quimica,
Quimica Industrizl, Nutrigao,Agronomia,Far

macia, Medicina Veterinaria e Cursocs afins.

9. Financiamento: As bolsas serao financiadas pela CAPES, o restante

das despesas ocorrerao por conta da UFPA.




